
	
  

	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
Bride	
  to	
  Be	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   September	
  24,	
  20XX	
  
Deep	
  Run	
  Park	
  
150	
  Guests	
  
	
  

SAMPLE	
  MENU	
  –	
  Hors	
  d’oeuvres	
  and	
  Entrees	
  
Hors	
  D’oeuvres	
  
	
  
Fruit	
  and	
  Vegetable	
  Display	
  	
   	
   	
   	
   	
   $3.00	
  
Finger	
  Sandwiches	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $2.50	
  
Dijon	
  Chicken	
  and	
  Asparagus	
  Puffs	
  	
   	
   	
   	
   $3.50	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $9.00	
  
Entrees:	
  
	
  
Chicken	
  Parmigiana	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $12.00	
  
Penne	
  Pasta	
  with	
  Homemade	
  Marinara	
   	
   	
   	
   *included	
  
Stuffed	
  Pork	
  Tenderloin	
   	
   	
   	
   	
   	
   $17.00	
  
Strawberry,	
  Walnut,	
  and	
  Gorgonzola	
  Salad	
   	
   	
   *included	
  
Bleu	
  Cheese	
  Smashed	
  Potatoes	
   	
   	
   	
   	
   *included	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $14.50	
  
	
  
Non-­‐Alcoholic	
  Beverages:	
   	
   	
   	
   	
   	
   $4.00	
  
(Water,	
  Lemonade,	
  Sweet	
  Tea)	
  
	
  
Food	
  Total:	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $27.50/guest	
  
	
  
Service	
  Fees:	
  
Bartender	
  (1)	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $150	
  
Servers	
  (2)	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $300	
  
Chafing	
  Dishes	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $150	
  
	
  
Service	
  Total:	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $600.00	
  
	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   $27.50	
  x	
  150	
  =	
  	
   $4125	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   5%	
  sales	
  tax	
  	
  =	
  	
   $206.25	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   Service	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  =	
  	
   $600	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   TOTAL	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  =	
  	
   $4931.25	
   	
   	
  



	
  

	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
Bride	
  to	
  Be	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   September	
  24,	
  20XX	
  
Historic	
  Kinloch	
  
150	
  Guests	
  
	
  

SAMPLE	
  MENU	
  –	
  Entrees	
  and	
  sides	
  
	
  

Entrees:	
  
	
  
Braised	
  Beef	
  Brisket	
  with	
  Gravy	
   	
   	
   	
   	
   $14.00	
  
Goat	
  Cheese	
  Smashed	
  Potatoes	
   	
   	
   	
   	
   *included	
  
Chicken	
  Marsala	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $12.00	
  
Strawberry,	
  Walnut,	
  and	
  Gorgonzola	
  Salad	
   	
   	
   *included	
  
Long	
  Grain	
  and	
  Wild	
  Rice	
  Blend	
   	
   	
   	
   	
   *included	
  
Fresh	
  Yeast	
  Rolls	
  with	
  Butter	
   	
   	
   	
   	
   *included	
  
	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $13.00/guest	
  
	
  
Non-­‐Alcoholic	
  Beverages:	
   	
   	
   	
   	
   	
   $4.00	
  
(Water,	
  Lemonade,	
  Sweet	
  Tea)	
  
	
  
Food	
  Total:	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $17.00/guest	
  
	
  
Service	
  Fees:	
  
Bartender	
  (1)	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $150	
  
Servers	
  (2)	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $300	
  
Chafing	
  Dishes	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $150	
  
	
  
Service	
  Total:	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $600	
  
	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   $17.00	
  x	
  150	
  =	
  	
   $2550	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   5%	
  sales	
  tax	
  	
  =	
  	
   $127.50	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   Service	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  =	
  	
   $600	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   TOTAL	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  =	
  	
   $3277.50	
   	
   	
  
	
  



	
  

	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
Bride	
  to	
  Be	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   September	
  24,	
  20XX	
  
Jasmine	
  Plantation	
  
150	
  Guests	
  
	
  

SAMPLE	
  MENU	
  –	
  Hors	
  d’oeuvres	
  	
  
	
  

Hors	
  D’oeuvres	
  
	
  
Fruit	
  and	
  Vegetable	
  Display	
  	
   	
   	
   	
   	
   $3.00	
  
Finger	
  Sandwiches	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $2.50	
  
Dijon	
  Chicken	
  and	
  Asparagus	
  Puffs	
  	
   	
   	
   	
   $3.50	
  
Bruschetta	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $2.00	
  
Jumbo	
  Shrimp	
  Cocktail	
   	
   	
   	
   	
   	
   $4.00	
  
Beef	
  Tenderloin	
  Sliders	
   	
   	
   	
   	
   	
   $4.00	
  
Loaded	
  Potato	
  Skins	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $2.50	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $21.50	
  
	
  
Non-­‐Alcoholic	
  Beverages:	
   	
   	
   	
   	
   	
   $4.00	
  
(Water,	
  Lemonade,	
  Sweet	
  Tea)	
  
	
  
Food	
  Total:	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $25.50/guest	
  
	
  
Service	
  Fees:	
  
Bartender	
  (1)	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $150	
  
Servers	
  (2)	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $300	
  
Chafing	
  Dishes	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $150	
  
	
  
Service	
  Total:	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   $600.00	
  
	
  
	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   $25.50	
  x	
  150	
  =	
  	
   $3825	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   5%	
  sales	
  tax	
  	
  =	
  	
   $191.25	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   Service	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  =	
  	
   $600	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   -­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   TOTAL	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  =	
  	
   $4616.25	
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